-4 —
Informace z turnaje v plaZovém volejbalu
Dne 8. 9. 2019 potadal oddil plazového volejbalu turnaj ,,O putovni pohdr
starosty Citova*“. Zucastnilo se celkem 6 druzstev. Na prvnim misté a pohdr
obdrzela dvojice hracek oddilu plazového volejbalu Katetfina Solafova a Zuzana
Rehakova. Blahopiejeme.

@ INZERCE <%

VYKUP

JABLEK

LaRa $rot, sbérna druhotnych surovin, Nadrazni 3602

Zahjeni vikupu: 28. 8. 2019
Kontaktni osoba: p. Uhrik - tel.: 774 735 802

Vykupni doba: Po-Ne 7-18 hod

Nejvyssi vykupni ceny

Zpravodaj obcg Citov, misto vydani Citov, mési¢ni periodika. Vydava Obvec Citov,v Citov 203,
27704 Citov, IC 002 36 764, evidencni ¢islo pfidélené Ministerstvem kultury CR: MK CR E 22016
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ZPRAVODAJ
obce Citov 9/2019

GULASOVANI 2019
Obec CITOV poiadd a srdeéné zve na 5. gastronomickou soutdZ V piipravé
nejchutngjsiho kotlikového gulase Citova - ,,GULASOVANI“ 2019,
Propozice soutéze:
- termin: 28. zari 2019, hiisté fotbalového klubu ,,TJ Sokol Citov*
(parkoviste)
- zaméfeni: piiprava kotlikového gulase z5 kg masa na otevieném
ohnisti, bez omezeni prichuti.
Soutéz: potada a provedeni zajistuje Obec Citov
- soutézi druzstva o 2 az 4 ¢lenech, sloZeni neni omezeno
- chut posuzuje komise i vefejnost, vitézné guldse budou ocenény
Cilem klani je:
- uvafit co nejchutnéjsi gulas, porovnat jeho kvalitu s ostatnimi
a nabidnout jej nav§tévniktm akce jako vzorek k ochutnani a komisi
k posouzeni
- vyhodnotit a ocenit nejchutngjsi gulas
- na webu obce vyhodnotit pribéh soutéze a zvefejnit recepty
uvafenych vzorkd.
SoutéZni kategorie je pouze jedna:
- chut’ a vzhled jednotlivych gulast (ochuceni gulase nebo jeho druh
nebude rozhodujici)
Pozadavky na pFipravu soutézniho kotlikového gulase
- soutézi se v pripravé kotlikového gulaSe z masa - suroviny a koteni
k masu jsou volitelné
- pro kazdé soutéZni druZzstvo obec zajisti:
- oznaceni soutézniho tymu,
- prostor stanovisté (véetné stolu a zidli),
- pausalni finanéni dar kazdému druzstvu nebo jednotlivému
souté¢zicimu za 5 kg masa, ostatnich surovin a potieb ve vysi
1000 K¢,
- kotlik o objemu 10 litrd, k nému trojnozka a kovovd misa
pro ohnisté
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- dievo na topeni (Uprava dfeva na podpal neni zajiSténa)

- voda na vareni a oplachnuti pouzitého ,,¢erného* nadobi

- krajeny chleba jako piiloha ke gulasi- (k podavani lze volitelné
pouzit i vlastni ptilohu),

- PVC miska a jednoduchy piibor k degustaci,

- napoje zajistény ,,Restauraci U Mlyna“ p. Miloslav Hrstka
v prilehlém stanu.

- soutéZni druZstva zajisti:

- na vlastni naklady maso v mnozstvi 5 kg

- vSechna dochucovadla a doplitkové suroviny vcetné cibule

- vlastni priloha ke gulasi, pokud nevyhovuje centralné zajistény
krajeny chleba

- vlastni na&cini k vareni (varecka, lZice, ostré noZe, nabéracka,
prkénko apod.)

- drobné dievo na podpal, zapalky, popft. sekeru pro Gpravu dieva

- dobrou naladu.

Kritéria: - chut’ gulase a s tim spojena barva a ving.
- vzhled.
Komise: - odborna porota: predseda a 4 ¢lenové, udéli tii hlavni ceny

- cena vefejnosti: navstévnici vyhodnoti nejchutnéjsi gulas,
nejlepsi bude ocenén zvlastni cenou,
Pravidla soutéZe:
- SoutéZe se ucastni tymy 2 - 4 o0soby, uzavérka prihlasek
nejpozdéji do patku 20. zari 2019 (zdvazné prihlasky
a informace osobné na Obecnim uiadé v Citové nebo na tel. ¢isle
315 692 134)
- Mnozstvi gulase bude z 5 kg masa, které zajisti a ptivezou soutézici
- Priprava potravin: syrové maso muize byt nakrijené¢ na kostky,
cibule predsmaZena a zelenina ociSténa — to vSe si mlzete pfipravit
doma. Ostatni upravy, piedev§im tepelné, nejsou piedem
pripustné! Budou probihat aZ v misté soutéZe.
- Vpribéhu vafeni si vyzvednou druzstva u organizatora soutéze
degustacni misky a ptibory
Prabéh: 09:00 hodin  ptiprava pracovisté k vafeni
- 10:00 hodin  wuvitani  hostli,  pfedstaveni  tymu
a zahajeni soutéze
- 15:00 hodin predani vzorki gulase komisi, vyhodnoceni
soutéze, ochutnavani soutéznich gulasa navstévniky
- 15:45hodin  vyhodnoceni soutéze a soutéznich tyma
- 16:00 hodin  navazny sportovni program
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- Vstupné: - bude dobrovolné, kazdy navstévnik obdrzi u vstupu
na htist¢ identifikacni naramek.
- Ochutnavka: Symbolické porce kochutnani po zakoupeni
degustacni karty ,,GulaSovani Citov 2019“ za cenu 100 K&,
prostiednictvim které bude vyhodnocena cena verejnosti.

Drakiada 2019

Soucasti gastronomické soutéze ,,Gulasovani 2019“ bude také doprovodny
program pro déti — soutéZ v pousténi draki ,,Drakiada 2019%.

Draci klani za¢ne od 10:00 hodin a soutézit se bude v nasledujicich kategoriich:
nejvyse létajici drak, nejunavenéjsi drak, nejhez¢i vyrobeny a kupovany drak,
nejmensi a nejveétsi drak, nejhezéi jméno pro draka. VyhldSeni vitéza
pii pfiznivém vétru ocekavame v 11:30 hodin. Zveme déti i dospélé.

Od 12:00 hodin bude pro déti k dispozici skakaci hrad.

Benefic¢ni koncert

SdruZeni pro obnovu varhan v kostele sv. Linharta v Citov¢, z.s. porada benefi¢ni
koncert. Uskute¢ni se vnedéli 29. 9. 2019 od 17:00 hodin v kostele
sv. Linharta v Citové. Vystoupi Barbora Subrova — flétna, Viktor Darebny —
spinet a Jan Maria Hajek — tenor. Zazni J. S. Bach, G. F. Héndel, J. Pachelbel,
C. B. Balbastre, J. K. Kuchar a F. X. Brixi.

Vstup je volny, vytéZzek bude pouzit na obnovu varhan v kostele v Citové.

Krouzek keramiky

Od listopadu opét krouzek KERAMIKY

Je urcen pro déti od 3 let. DéEti se nauci pracovat s keramickou hlinou, modelovat
jednoduché postavicky a glazovat své vyrobky. Misto konani klubovna
U koupalisté Citov. Platba za 10 lekci 700 K¢.

T&8im se na Vas vzdy v pondéli od 16:30 do 17:30 hodin. Prvni hodina se kona
az v pondéeli 4. 11. 2019. Pro vice informaci pisté na

nebo volejte 724 705 963.

Podékovani

H.C. Hrebci Citov z.s. dekuji za piispévek do tomboly na letni zdbave
na koupalisti, kterda se konala v patek 30. 8. 2019, konkrétné¢ dékujeme p.
Cmedlovi, p. Hrstkovi, p. Kugerovi, p. Némcovi, p. Rezkovi, p. Novakovi a firmé
KVD Plus s.r.o.

Letni zabava se nam velice vydafila, pocasi ndm pralo a navstévnost byla
pocetna. Dékujeme vSem za ucast, kterou jste podpofili nas spolek.

H.C. Hiebci Citov z.s. dékuji p. Karlu Smejkalovi za materialni pomoc
pri rozvoji klubového zazemi.


mailto:keramikacitov@email.cz

