Obec CITOV porada
a Vas srdecne zve
na 10. gastronomickou soutéz
v pfipravé kotlikovych gulas(i ,,GULASOVANI 2026“.

Propozice soutéze:
- termin: sobota 12. zari 2026,

- misto: htisté fotbalového klubu TJ Sokol Citov - vyclenéna ¢ast parkoviste,
- zaméreni: priprava kotlikového gulase, na otevieném ohnisti, bez omezeni surovin, pfiloh a pfichuti.
Soutéz:
- porada a provedeni zajistuje Obec Citov,
- soutézi druistva o 2 az 4 ¢lenech, nebo jednotlivci, sloZzeni neni omezeno,
- chut je posuzovana dvoustupriové — komisi a vefejnosti, vitézné guldse budou ocenény vécnymi cenami.
Cilem klani je:
- uvarit kazdym druzstvem co nejchutnéjsi gulas, porovnat jejich kvalitu vzhled a chut, predlozit je komisi k posouzeni a nabidnout je
navstévnikim akce jako vzorek nebo celou porci k ochutnani,
- vyhodnotit a ocenit nejchutnéjsi guldse a druzstva, ktera je uvafrila,
- na webu obce vyhodnotit pribéh soutéze.
Soutézni kategorie je pouze jedna:
- kvalita, chut a vzhled uvarenych guldst (budou preferovany domaci rodinné recepty).
Pozadavky na pfipravu soutézniho kotlikového gulase:
- soutézi se v pripravé kotlikového gulase.
Charakter gulase, postup vareni, pouzité suroviny a koreni jsou volitelné, mnozstvi minimalné 5 litrd.
- pro kazdé soutéini druzstvo bude zajisténo:
- oznaceni soutézniho tymu,
- prostor stanovisté (véetné stolu a zidli),
- pausalni finanéni nahrada kazdému druZstvu za suroviny a ostatni potfeby ve vysi 1 000,-K¢,
- kotlik o objemu 10 litr(i, k nému trojnozka a kovova misa pro ohnisté,
- drevo na topeni (Uprava drobného dieva na podpal neni zajisténa),
- voda na vareni a oplachnuti pouzitého ,erného” nadobi,
- krajeny chleba jako ptiloha ke gulasi - (k podavani Ize volitelné pouzit i vlastni ptilohu),
- misky a jednoduché pfibory ke konzumaci.
- Ndapoje budou zajistény péci ,,Restaurace U Mlyna“ p. Miloslavem Hrstkou v pfilehlém stanu.
- soutéZni druistva zajisti:
- navlastni ndklady vSechny potravinové suroviny pro pfipravu gulase,
- vSechna dochucovadla véetné doplriikovych surovin,
- vlastni pfilohu ke gulasi, pokud nevyhovuje centralné zajistény krajeny chleba,
- vlastni nacini k vareni (varecky, lzice, ostré noze, krajeci prkénka, nabéracky, nadoby pro nutnou dondasku vody apod.),
- drobné drevo na podpal, zapalky, popf. sekeru pro Upravu dreva,
- dobrou néladu ©.
Kritéria:
- chut guldse a s tim spojend barva a viné,
- celkovy vzhled podavaného jidla.
Komise:
- odborna porota: predseda a 4 Clenové, ktefi udéli tfi hlavni ceny,
- verfejnost: navstévnici vyhodnoti nejchutnéjsi gulas prostiednictvim degustacni karty, vitézny bude vyhlasen na zakladé nejvétsiho
poctu hlasli a ocenén zvlastni cenou,
- 1 osoba pro organizacni zajisténi soutéze.
Pravidla soutéze:
- soutéZe se ucastni tymy 2-4 osob, nebo jednotlivci, uzdvérka prihlasek nejpozdéji do utery 8. zafi 2026 (zavazné prihlasky
a informace osobné na Obecnim ufadé v Citové, mailem na info@citov.cz nebo na telefonnim Cisle 315 692 134),
- mnoistvi navaireného gulase minimalné 5 litr(,

- priprava potravin: maso bude doneseno v syrovém stavu, mlze byt nakrajené na kostky, cibule predsmazena, téstoviny v pripadé
potfeby uvareny, zelenina ocisténa — to vSe lze pfipravit doma. Ostatni Upravy, predevsim tepelné, nejsou predem pripustné!
Budou probihat az v misté soutéze.

- v prabéhu vareni si vyzvednou druZstva u organizatora soutéZe chleba, degustacni misky a pfibory.

Prabéh: 09:00 hodin pfiprava pracovisté k vareni,
10:00 hodin uvitani hostu, predstaveni tyma a zahajeni soutéze,
13:30 - 14:30 hodin predani vzork( gulase komisi a jejich hodnoceni, ochutndvani soutéznich guldst navstévniky,
14:45 hodin vyhodnoceni soutéZe a soutéznich tymU a jednotlivca.

Ochutnavka: Symbolické porce k ochutnani po zakoupeni degustacni karty , Gulasovani Citov 2026“ za cenu 100,-K¢, prostiednictvim
které bude vyhodnocena Cena verejnosti.
Na hojnou ucast v soutézi se tési Obec Citov.
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